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Bewerten, Folgen, Liken

Termine

Speisen & Getränke Angebot

Direktbuchervorteil Feste feiern

Auszeit am Riessersee



Webseite

Mitten in den Bayerischen Alpen
162 Zimmer l 2 Restaurants l 10 Veranstaltungsräume
Berg-Wellness mit Schwimmbad, Whirlpool, Saunen & Fitnessraum
Parkplatz direkt am Hotel, auch für Busse

Regionale Küche
Nachhaltig zertifiziertes GreenSign Hotel
TOP Ausbildungsbetrieb & TOP Arbeitgeber
Mitglied der TOP 250 Tagungshotels

Sonnenterrasse, Naturkino & Kreativberg
Ermäßigter Eintritt zum Riessersee Seedbad Donnerstag - Montag

warme Küche bis 20.45 Uhr

12.00 - 17.00 Uhr
18.00 - 22.00 Uhr

Dienstag & Mittwoch Ruhetag

www.riessersee-hotel.de

Öffnungszeiten Seehaus Restaurant & Café
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Gut zu wissen.

Liebe Gäste,

Ihr Aufenthalt beginnt für mich nicht erst mit der Anreise, sondern schon mit der ersten Anfrage.
Als Reservierungsleitung ist es mir eine Herzensangelegenheit, dass Sie sich vom ersten Kontakt
an gut aufgehoben fühlen – mit einer Beratung, die auf Sie und Ihre Wünsche eingeht. Ob
Zimmer mit Blick Richtung See, der passende Tisch im Restaurant oder die Planung eines
besonderen Anlasses – wir hören genau hin und finden gemeinsam die passende Lösung.

Deshalb lohnt sich die direkte Buchung bei uns gleich doppelt:
Sie erhalten immer unseren Bestpreis – ganz ohne Umwege über
Buchungsportale – und dazu die persönliche Beratung durch
mein Team und mich. Und das endet nicht mit der
Buchungsbestätigung: Auch bei späteren Fragen oder
Änderungswünschen sind wir persönlich für Sie da, statt Sie mit
einer anonymen Servicenummer allein zu lassen.

Gastgebertum bedeutet für uns, dass man sich bei uns nicht nur
einbucht, sondern ankommt. Ich freue mich darauf, Sie persönlich
willkommen zu heißen.

Ihre Nina Fischer l  Reservierungsleitung
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Termine.

Eröffnung Riessersee Straße
Nach der feierlichen Eröffnung 

der neuen Riessersee Straße geht’s 
rund ums Hotel mit dem

1. Riessersee Schubkarrenrennen 
weiter - mit Schwung, Musik und guter

Stimmung für den guten Zweck.

Eintritt frei!

17. September 2026, 15.00 Uhr

“Liebe auf den 2ten Klick”
Comedy trifft Kulinarik – und 

das Chaos der Liebe! 
Ein interaktiver Theaterabend, der vor

Humor, Satire und Überraschungen sprüht
– begleitet von einem 3-Gang-Menü, das
mindestens so abwechslungsreich ist wie

die beiden Hauptfiguren.

Tickets online: saggrafix.bayern

29. Oktober 2026, 20.00 Uhr

Zubereitung:

Für den Teig alle Zutaten zu einem glatten Teig verkneten. Wassermenge
nach Bedarf verwenden, dass der Teig weder zu trocken noch zu feucht wird. 
Teig abgedeckt für ca. 30 Minuten ruhen lassen. Währenddessen 

        den Ofen auf 250 Grad vorheizen. 
Für den Belag die Zwiebel schälen und in feine Ringe schneiden.
Den ausgeruhten Teig auf einer bemehlten Arbeitsfläche zu zwei dünnen
Böden ausrollen. Böden auf ein Backblech mit Backpapier legen und mit
Schmand, Zwiebelringen & Schinkenwürfeln belegen.
Flammkuchen im Ofen in 5 - 7 Minuten goldgelb backen. Vor dem Genießen
mit Schnittlauch bestreuen. 

Guten Appetit wünscht 
Sous Chef Dennis von Luxburg

Genuss für Zuhause.

Zutaten für zwei Flammkuchen:

Für den Teig
200 Gramm Weizenmehl
1 Teelöffel Salz
1 Prise Zucker
1 Esslöffel Olivenöl
ca. 100 Millilitter Wasser  

Flammkuchen mit Schmand, Speck & Zwiebeln

Für den Belag
1 große Zwiebel, weiß oder rot
200 Gramm Schmand
125 gewürfelter Speck
Schnittlauch zum Bestreuen
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Kleiner gemischter Salat - auf Wunsch vegan - 
mit Gurke, Tomate, Karotte, Paprika, 
Kraut-, Kartoffel- und Blattsalaten an Hausdressing 1,3,m,o

Small mixed side salad with cucumber, tomato, carrot, 
pepper, coleslaw, potato- and leaf lettuce with homemade dressing 

Riessersee Salat
 - auf Wunsch vegan - 
mit Gurke, Tomate, Karottte, Paprika, 
Kraut-, Kartoffel- und Blattsalaten und gerösteten 
Kürbis- und Sonnenblumenkernen an Hausdressing & Baguette   1,3,m,o

Big mixed salad with cucumber, tomato, carrot, pepper, leaf lettuce, 
roasted pumpkin and sunflower seeds and homemade dressing & baguette

Riessersee Salat 
   mit gebratenen Hühnchenbruststreifen in Sweet Chili mariniert und Baguette
   Big mixed salad with chicken breast strips marinated in Sweet Chili and baguette

Riessersee Salat 
   mit gebratenem Ziegenkäse mit Honig karamellisiert und Baguette
   Big mixed salad with Goat Cheese caramelized with honey and baguette

Salate l  Salads

€ 6,50

€ 14,00

€ 19,00

€ 18,00

Speisekarte
von 12.00 - 15.00 Uhr
Suppe l Soup 

€ 6,50Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen a1,c,g,l 

Beef broth with pancake stripes

Pikante Kürbis-Linsen-Suppe vegan

Spicy pumpkin and lentil soup
€ 6,50

Flammkuchen mit Schmand, Speck und roten Zwiebeln & kleinem grünen Salat a1,g

Tarte flambée with sour cream, bacon and red onions & small green salad

Flammkuchen mit Schmand, Grillgemüse und roten Zwiebeln & kleinem grünen Salat a1,g

Tarte flambée with sour cream, grilled vegetables and red onions & small green salad

Flammkuchen l  Tarte flambée

€ 16,50

€ 16,50

Einige Hauptgerichte können Sie auch als kleine Portion bestellen. 
You can also order some main courses as a smaller portion.

€ - 2,00
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Speisekarte
von 12.00 - 15.00 Uhr
Hauptgerichte l  Main courses

Werdenfelser Käsespätzle mit Bergkäse und knusprigen Röstzwiebeln a1,c,g,l

Cheese Spaetzle with crispy fried onions

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten 
an Dunkelbiersoße mit Krautsalat und Kartoffelknödel 2,3,m,o

Fresh pork roast with dark beer gravy, coleslaw and potato dumpling
 

Oberammergauer Wagyu Burger mit frischem Salat, 
Paprika-Zwiebel-Relish und Blaukraut Coleslaw im Brioche Bun, 
dazu Rosmarin-Wedges und Chili-Käse-Sauce 3,11,a1,c,m

Oberammergauer Wagyu burger with fresh lettuce, pepper-onion-relish and 
red cabbage coleslaw in a brioche bun with rosemary wedges and chili-cheese-sauce

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren a1,c,g

Veal escalope with potato salad and cranberries

€ 16,50

€ 19,00

€ 23,50

€ 29,50

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce a1,c,g

Warm apple strudel with vanilla sauce  

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Mandeln & Rosinen 
dazu Apfelmus, Preiselbeeren & Zwetschgenröster a1,c,g,o

Fresh “Kaiserschmarrn” (sweet shredded pancake) with almonds and raisins, 
served with apple purée, cranberries and mush of plums l preparation time about 25 min.

Süße Sünden l  Sweet delights

€ 9,00

€ 16,50

Jim Knopf l Hausgemachte Spätzle mit Bratensoße a,c,g,i,l

Homemade Swabian noodles with gravy

Paddington l Kartoffelknödel mit Bratensoße i,j,l

Potato dumpling with gravy  

Asterix und Obelix l Kleiner Schweinebraten an Bratensoße mit Kartoffelknödel 2,5,i,j,l

Small pork roast with gravy and potato dumpling

Käpt’n Blaubär l Fischstäbchen mit Pommes Frites a,c

Fish sticks with French fries

Paw Patrol l Kleines Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites 3,11,a.c.g

Small pork escalope with French Fries

Piratenteller l Leerer Teller zum Räubern l Empty plate for “robbery”

Kinderkarte von 0-14 Jahre I Menu for kids from age 0-14

€ 5,50

€ 5,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,00

Dauert ca.
25 Min.
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Brotzeiten
von 15.00 - 16.45 Uhr

Gulaschsuppe mit Brot 5,a1,l.m

Goulash soup with bread

Zwei Weißwürste 
mit Breze und süßem Senf a1,c,l,m

Two Bavarian “Weißwürste” sausages with brezel and sweet mustard 

Zwei Hirschbratwürste 
mit Krautsalat und Senf im Baguette 3,5,a1

Two venison sausages with coleslaw and mustard in a rustic baguette

Bayerischer Wurstsalat 
mit roten Zwiebeln, Essiggurken und Brot a1,lm

Bavarian sausage salad with red onion, pickled cucumber and bread

  € 9,00

€ 11,50

€ 12,50

€ 13,50

Allergene und deklarierungspflichtige Inhaltsstoffe
Allergens & ingredients subject to declaration

Liebe Gäste, 

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service. 
Wir geben Ihnen gerne Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Dear guests, 

kindly notify our service team if you have any questions regarding allergens. 
They will be pleased to inform you about products and ingredients.
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1 Kugel Eis
Schoko l Vanille l Erdbeer
1 scoop of ice cream l chocolate l vanilla l strawberry

Eiskaffee mit Vanilleeis und Schlagsahne
Iced coffee with vanilla ice cream and whipped cream

Eisschokolade mit Vanilleeis und Schlagsahne
Iced chocolate with vanilla ice cream and whipped cream

Unsere gesamte Kuchen- und Tortenauswahl wird frisch in 
unserer hauseigenen Patisserie gebacken. Da ist jedes Stück 
eine Sünde wert. Die heutige Auswahl finden Sie in unserer Kuchenvitrine.
Our entire range of cakes and tarts is freshly baked in our in-house patisserie. 
Every slice is a treat worth enjoying. You’ll find today’s selection in our showcase.

1 Stück hausgemachter Kuchen
1 piece of homemade cake 

Portion Sahne
Portion of whipped cream

  € 1,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 5,50

+ € 1,00

Espresso
Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato

Kaffee 
Milchkaffee 

Heiße Schokolade
mit Sahne 

Unsere Teeauswahl
Green Tea Greetings l Grüner Tee
Mount Darjeeling l Schwarzer Tee
Sounds of the Alps l Kräutertee
Wild Berry Wonder l Früchtetee

klein
€ 2,90
€ 3,20
€ 4,10

€ 3,80
€ 4,10

Heißgetränke
groß

€ 3,90
€ 4,20
€ 5,10
€ 4,50

€ 4,80
€ 5,10

€ 4,20
€ 4,80

€ 3,80

Kaffee & Kuchen
von 12.00 - 16.45 Uhr
Süße Sünden l  Sweet delights
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Unser Eistee wird täglich frisch für Sie zubereitet. Nur solange der Vorrat reicht.
Our iced tea is freshly prepared for you every day. As long as it lasts.

Beeriger Beppi
Früchtetee, Wolfra Apfelsaft, Mandelsirup

Frische Franzi
Pfefferminztee, Ingwersirup, Wolfra Zitronensaft 

Sonnige Susi
Grüner Tee, Zitronensirup, Pfirsichmark

Getränke.

Biere
0,30 l

€ 3,80
€ 3,90
€ 3,80
€ 3,90
0,50 l
0,50 l
0,50 l
0,33 l
0,50 l
0,50 l

Helles
Hefeweizen
Radler l Cola Bier 1,9

Russ l Cola Weizen 1,9

Paulaner Dunkel 
Paulaner Hefeweizen dunkel 
Hacker-Pschorr Kellerbier 
Fürstenberger Pils 
Paulaner Helles alkoholfrei 
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei

Paulaner vom Fass

Mischbiere

Aus der Flasche

0,50 l
€ 5,40
€ 5,50
€ 5,40
€ 5,50
€ 5,40
€ 5,50
€ 5,40
€ 4,30
€ 5,40
€ 5,50

Adelholzener 
Still / Classic

Riessersee Durstlöscher 2

Coca-Cola, Cola Zero  9

Paulaner Spezi, Limo, Cola 1,9

Wolfra 
Säfte 
Bio-Saftschorle
Wolfra Alpenkracherl

Alkoholfreie Getränke

€ 2,70
€ 5,90

€ 3,60

€ 4,10

€ 4,10

€ 3,50
€ 4,10
€ 4,10

0,25 l
0,75 l

0,40 l

0,33 l

0,33 l

0,20 l
0,33 l
0,33 l

Apfel l Orange l Maracuja
Apfel l Rhabarber naturtrüb l Schwarze Johannisbeere
Kräuter

Lantenhammer Spezialitäten 
Marille l Williams l Himbeer l Haselnuss l Holzfass Obstbrand

Schnapserl € 5,502 cl

Hausgemachter Eistee

€ 5,500,4 l

Die perfekteErfrischung!
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Unser Weinangebot finden Sie in unserer Weinkarte, bitte fragen Sie beim Service danach. 
You can find our selection of wines on our wine list; please ask a member of staff for it. 

Aperol Spritz  1,5

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Sarti Spritz  1,5

Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Limette

Italicus Spritz  1,5

Italicus Rosolio di Bergamotto, Prosecco, Soda

Lillet Spritz
Lillet Blanc, Prosecco, Soda, Beeren

Hugo Spritz 5

Prosecco, Holunderblütensirup, Soda, Minze, Limette

Bier Spritz 1,5

Helles Bier, Aperol, Zitrone

Blue Spritz 1,5

Prosecco, Holundersirup, Blue Curaçao, Minze, Limette

Bernstein Spritz  10

Tonic Water, Bernstein Aperitif, Soda 

Rubin Spritz 
Tonic Water, Rubin Aperitif, Soda

Himbeer Spritz  1,4,11

Himbeersirup, Lime Juice, Soda, Beeren

0,30 l

Riessersee Spritz

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,00Weinschorle 0,25 lRot oder Weiß
Süß oder Sauer

Auch alkoholfrei möglich!

€ 7,50

€ 7,50

€ 6,50

0,30 l
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Die geräumigen Zimmer im Riessersee Hotel verbinden
Moderne mit traditioneller bayerischer Gemütlichkeit
und bieten wunderbare Ausblicke. Alle Zimmer verfügen
über Kingsize Betten (180 x 200 cm) oder zwei
Einzelbetten (90 x 200 cm), einen SAT-TV sowie einem
Badezimmer mit Badewanne oder Dusche mit
nachhaltigen Pflegeprodukten.

Unsere Zimmeranzahl nach Kategorien:
78 Doppelzimmer 
20 Twin Zimmer
23 Maisonette Zimmer 
21 Alpin Zimmer
9 Maisonette Suiten 
9 Suiten im Seehaus mit See- und Bergblick
2 Ferienwohnungen mit See- und Bergblick

Beste Aussichten

Erleben Sie Natur, Genuss und besondere Momente am Fuße
der Zugspitze. Genießen Sie die unberührte Natur rund um
unser Hotel auch als Hotelgast. Die atemberaubende Kulisse
der bayerischen Alpen bietet nicht nur beeindruckende
Aussichten, sondern auch eine Vielzahl an
Freizeitmöglichkeiten. Ob Wandern, Mountainbiken oder
einfach nur die Seele baumeln lassen – hier finden Sie 
den perfekten Ort zum Durchatmen und Entspannen.
 
Wir freuen uns darauf, Ihnen einen unvergesslichen
Aufenthalt zu bereiten!

Herzlich willkommen im Riessersee Hotel

Unsere Zimmer

Mitten in den Bayerischen Alpen
Direkt am Riessersee
162 Zimmer
2 Restaurants
Berg-Wellness mit Schwimmbad,
Whirlpool  & Saunen 
Fitness / Trainingsraum
Regionales Frühstücksbuffet
W-LAN im gesamten Hotel 

Fakten
HI

ER
 Z

UM
 BE

STPREIS BUCHEN.
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Beste Aussichten

Das Riessersee Hotel ist kein klassisches Wellnesshotel. Wir haben einen
kleinen Wohlfühlbereich, der mit allem ausgestattet ist, was man nach
einem sportlichen Erlebnistag in den Bergen braucht, exklusiv nur für
Hausgäste: 

Schwimmbad (27-28°C) l Whirlpool (34°C)
Finnische Sauna (90°C) l Bio-Sauna (70°C) l Dampfbad (60°C) 
Außensauna (60°C)
Infrarotkabinen und Ruheraum
Alpine Beauty-Spa für Anwendungen, Behandlungen & Massagen

Berg-Wellness

Fahrradraum und Skikeller in der Tiefgarage
Kostenfreier Verleih von Wanderstöcken und Rucksäcken
Skipass-Service an der Hotelreception (Skipass gegen Aufpreis buchbar)
Direkt vor der Hoteltüre zu unzähligen Wanderungen, Radtouren und
Spaziergängen aufbrechen
Naturgenuss am Riessersee mit Blick auf die Waxensteine und das
Zugspitzmassiv
Im Naturkino die Ruhe hoch über Garmisch-Partenkirchen genießen
Kreativberg für unvergessliche Augenblicke

Urlaub in den Bergen

Granderwasser auf dem Zimmer
Reichhaltiges und regionales Frühstücksbuffet für einen wunderbaren
Start in den Tag
Optional hinzu buchbar: Das Halbpensionsbuffet im Sommergarten
Restaurant bestehend aus: Suppe, Vorspeisen, Salatbar, 4
Hauptgerichten (Fisch, Fleisch und vegetarische/vegane Variante), sowie
Desserts, Obst und Käse zum Preis von € 34,00 pro Erwachsenen/Tag
Hausgemachten Kaffee und Kuchen
Seehaus Restaurant mit regionalem Angebot

Genuss

WLAN im gesamten Hotel und Hotel-App
Bei Anreise eine Flasche Mineralwasser auf dem Zimmer
Nachhaltige Kosmetikartikel auf dem Zimmer
Kostenloser Parkplatz l E-Ladestationen am Parkplatz (kostenpflichtig)
Nutzung unseres Fitnessbereiches mit Geräten von Technogym
Bergwellness-Bereich und Sonnenterrasse 
Koziol Spa-Tasche mit Saunatüchern
Bademäntel im Zimmer l Riessersee Flip-Flops zur Mitnahme nach Hause
Vergünstigter Eintritt im Sommer in das Seebad am Riessersee (1 €)

Unsere Inklusivleistungen für Sie:
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Jetzt schon an Weihnachten denken. 
Weihnachten wie gemalt – am Riessersee.
 

Empfangen Sie Ihr Team mit einem Glühwein oder Punsch an
der Feuerschale auf der Seehaus-Terrasse – mit Blick auf den
winterlichen See und die Berge, ein Auftakt, der sofort für
Stimmung sorgt. 

Drinnen erwartet Sie dann ein gemütlicher Abend, kulinarisch
ganz nach Ihrem Geschmack gestaltet zum Genießen in
geselliger Runde. 

Wir kümmern uns um alles – Sie müssen nur noch anstoßen.
Jetzt Termin sichern: 

08821 7580 l veranstaltungen@riessersee-hotel.de

Anzeige

Auf gelungene Feiern.
 

Ein besonderer Anlass steht an? Dann feiern Sie bei uns im Riessersee Hotel in Garmisch-
Partenkirchen am idyllischen und historischen Riessersee. Mit fantastischem Blick auf das
Bergpanorama des Wettersteingebirges. Ob Taufe, Geburtstag, Familienfeier oder Jubiläum - wir
sorgen für eine unvergessliche Feier, denn Feiern am Riessersee in Bayern bedeutet: naturnah,
individuell, herzlich. Mit maximal 80 Personen.
 
Die perfekte Jahreszeit... gibt es nicht! Denn eine Feierlichkeit in den Bergen von Garmisch-
Partenkirchen hat zu jeder Jahreszeit seinen Reiz. Im Frühling und Sommer, wenn sich das
Wettersteingebirge unter einem strahlend blauen Himmel im Riessersee spiegelt oder im
Spätherbst und Winter, wenn der Aperitif auf der Seeterrasse an der Feuerschale serviert wird. 

Feste feiern.
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